
本品を外箱から取り出し、冷蔵庫内（5～10℃）で約24時間程度解凍してください。
さらに室温程度（約20℃）の場所に1～2時間程置いて頂くと、一層おいしくお召し上がりいただけます。
※解凍時間は目安です。解凍後はお早めにお召し上がりください。

【 一の重 】 椎茸旨煮／海老新丈／金時人参／スフレ風
テリーヌ／錦玉子／丸穴子南蛮漬／鰆黄金焼／丹波産黒豆／
あしらい白梅／筍旨煮／姫竹旨煮／くわい柚子胡椒和え／
海老旨煮／紫花豆蜜煮／金柑／甲烏賊の金柑黄金和え／
烏賊印籠焼／小袖海老新丈／小袖蟹新丈／紅白なます／
蟹砧巻／蛸梅紫蘇和え／葉わさび松前漬／北海道産数の子
／寿昆布扇子／子持鮎昆布巻／紅白餅串／牛肉八幡巻／
銀鮭塩麹和え／いくら／つぶ貝しぐれ煮

【 二の重 】 クラブサラダ／牛タン入ソーセージ／ボロニアソーセージ／レモン
シロップ漬／合鴨かんざし／紫キャベツのラペ／ブロッコリーのバジル和え／若鶏
醤油チーズソース焼／サーモンテリーヌ／蟹爪彩り包み／若桃甘露煮／ローズサーモン
／蟹のテリーヌ／ブロッコリーの彩りサラダ／小柱と烏賊の卵紅白和え／ドライ
フルーツとムースのパイ包み／さつま芋レモン風味／トリュフレパン／雲丹チーズ
ソース寄せ／ロールケーキチョコバナナ／クリームオーロラ包み／苺金団／焼栗
ブランデー風味／クリームチーズラズベリー寄せ／クリームチーズブルーベリー寄せ
／くるみのキャラメリゼ／ドライトマト赤ワイン煮／鰊レモンマリネ／帆立香草焼
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